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1.Cubra la bandeja para hornear del horno con papel de aluminio y cubra con papel de
hornear. Calentar el horno a 180 grados.

2. Coloque 4 matza densamente en la sartén. Llene los espacios restantes con fracciones de la
quinta matza.

3. En una cacerola pequeia, derrita la mantequilla, el aziicar moreno, el azicar blanco y la
sal. Remueve constantemente y lleva a ebullicién. Contintie cocinando por otros dos minutos.

4. Vierta la mezcla caliente sobre las matzd y distribuya uniformemente con el dorso de una
cuchara. Hornee por 10 minutos.

5. Retire la fuente del horno y extienda el chocolate de manera uniforme. Espere dos minutos
hasta que el chocolate se derrita y extiéndalo uniformemente, con movimientos ondulantes,
con un tenedor.

6. Espolvorea uniformemente las nueces picadas. Después de que el molde se enfrie, péngalo
en el refrigerador para que el chocolate se endurezca.

7. Con un cuchillo grande y afilado, corte/rompa la superficie libremente. Mantener en un
recipiente hermético en el refrigerador.




